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Les entrées 

Le croustillant de truite aux amandes et volaille façon ’’Terre / Mer’’ 7.50 
Les fameux poireaux vinaigrette revisités, moutarde givrée, crumble à l’ail du Tarn…   9.00 
L’œuf Cocotte au foie-gras et magret de canard 10.50 
Le foie-gras mi cuit de la maison et toast brioché 16.00 
L’entrée de l’ardoise 6.50 
La planche à partager de charcuteries artisanales et maison 18.00 
 

Les plats 

Le tian de St Jacques nacrées et boudin noir rôti, crème de P.d.T à la Truffe 23.50 
Le Burger Limousin, haché de Bœuf, salade, fromage de la maison Maris, aïoli, frites  18.00 
Le filet de Sandre de la Haute-Vienne, juste poêlé et risotto au Safran 25.50 
Le pavé de Bœuf façon Rossini (220 g Chez Sam à Masseret) frites maison 24.50 
Les fameux Ris de veau aux éclats de morilles et tagliatelles fraîches 29.00 
Le plat de l’ardoise 15.00 
 

Les fromages 

La planche de 3 fromages sélection Locavore, salade 7.90 
  
 

Les desserts 

La fameuse tarte au citron de Cédric 12.00 
La charlotte aux pommes et caramel beurre-salé 12.00 
La surprise du chef  12.00 
Le café très gourmand 16.00 
Le dessert de l’ardoise 6.50 
  
 

Les vins du moment  4.50 € 

Les jus de fruits de la maison TEULET  5.00 € 

Les Bières de la Brasserie Corrézienne   6.50 €  (l’abus d’alcool est dangereux pour la santé) 
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